Produktspezifikation =l

Inspiriert von den Gewiirzschatzen der Hamburger Speicherstadt ist der Hamburger Pfeffersack ein

Kase, der nicht zuriickhaltend, sondern plietsch und gerade heraus ist. Die Pfeffernoten entfalten

sich ohne zu zo6gern und sorgen fiir eine angenehme Scharfe. Dabei hat die Jithofer Kaserei gleich

doppelt auf die beliebte Saat gesetzt. Denn wahrend der Kaseteig mit griinem Pfeffer versehen ist,

ziert den Schnittkase eine Rinde aus bunten, geschroteten Pfefferkdrnern.

Herkunft:

Kasegruppe:
Fettstufe:
Milch:
Grundreifung:
Geschmack:

Rinde:

Lab:
Allergene:
Laktosefrei:
Zutaten:

Zusatzstoffe:
Gebinde:

[

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Hof bei max. 9 °C

Jithofer Kaserei Nahrwerte pro 100 g

Bargstedt, Niedersachsen Energie 18117 kJ / 437,4 keal

Schnittkase Fott 3%

Min. 50 % Fett i. Tr. € » . g

Thermisierte Kuhmilch davon gesdttigte Fettsduren 27,6 g

Ca. 3 Monate Kohlenhydrate <01g
’ 1

pikant-wiirzig mit kraftigem davon Zucker <0le

Pfefferaroma Eiweil3 2548

Naturrinde mit geschrotetem Salz 12¢g

Pfeffer

Tierisches Lab

Kuhmilch

Ja

Kuhmilch, Salz, Naturlab, Lysozym E1105,
Naturrinde, geschroteter, bunter Pfeffer
Lysozym E1105

5 kg-Rundlaib
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